                          Numéro participant                           Atelier bière
        Ne rien inscrire dans cette colonne
	1- Depuis quand existe la Brasserie de la Rente Rouge ? Entourez la bonne réponse
Septembre 2008              Novembre 2009               juin 2010


2-  Combien de variété de Malt entrent dans la composition de la Chargeoise Ambrée ?
3 variétés                          4 variétés                          5 variétés


3- Qu’apporte le Houblon dans la bière ? Plusieurs réponses possibles
De la couleur                    De l’amertume                Des arômes


4- Quel est l’objectif d’une refermentation en bouteille ?
Gazéifier la bière              Renforcer l’amertume        Apporter de l’alcool


5- La Chargeoise est brassée avec :
Un foquet                          une forquette                 un fourquet


6- Les bières de la Brasserie de la Rente Rouge sont brassées dans des cuves de :
150 litres                           650 litres                           1 000 litres


7- Que permet la phase de brassage ?
· Transformer l’amidon en sucres      
· Transformer le sucre en alcool et en gaz carbonique
· Stériliser le moût


8- Combien y a-t-il de temps entre la production et la consommation d’une Chargeoise ?
3 semaines                            2 mois                              4 mois


9- Quel composant va définir la couleur de la bière ?
La levure                               Le Houblon                     Le Malt


10- Quel ingrédient entre forcément dans la composition d’une bière blanche ?
Le blé                                     la coriandre                     l’avoine

	





Numéro participant   						L’Atelier du goût
Tu va devoir goûter 3 sirops et deviner le goût
1 – Goût : ………………………………………………………………….
2 – Goût : ………………………………………………………………….
3 – Goût : ……………………………………………………………………
4 – Avec quoi élabore-t-on les sirops ?..................................................................................................
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
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